
 

 

 

 

VITIGNO 
Turbiana 

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

RESA PER ETTARO 
7700 lt 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Argilla con scheletro 

 

PODERE SELVA CAPUZZA 
DESENZANO DEL GARDA / LOMBARDIA 

 

LUGANA METODO 

CLASSICO BRUT 

MILLESIMATO 

HIRUNDO 

NOTE DEGUSTATIVE 
L’uva Turbiana dedicata alla sua base proviene dal 

vigneto del Selva e del Menasasso ed è vendemmiata 

manualmente con una attenta selezione dei grappoli. 

La fermentazione del mosto avviene in acciaio. È uno 

spumante di grande carattere, che si presta benissimo 

ad essere dimenticato in bottiglia per qualche anno. 

Questo dimostra quanto il vitigno Turbiana sia 

interessante quando portato ad evolvere in bottiglia, 

cosa possibile soltanto a condizione di una ottima 

materia prima ed una rigorosa lavorazione di cantina. 

VINIFICAZIONE 
Acciaio  

 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 

 

ETÀ DEL VIGNETO 
2003 

 

POTENZIALE DI 

INVECCHIAMENTO 
5/10 anni 

 

ABBINAMENTI 
Perfetto con antipasti di pesce affumicato, pesce in 

umido o al vapore e formaggi freschi. 

 


